
 

Als Unternehmen in der Tierernährungsbranche entwickelt und produziert BIOMIN nachhaltige und qualitativ hochwertige Futtermittelzusätze und 

Vormischungen für eine gesunde und rentable Tierproduktion. Dazu zählen Lösungen für Mykotoxin-Risiko-Management, ein bahnbrechendes 

Konzept für natürliche Leistungsförderung, sowie andere spezifische Lösungen für Schweine, Geflügel und Rinder. BIOMIN is part of ERBER 

Group. 

Das Fermentationsteam in Tulln ist eine kleine und junge Arbeitsgruppe aus Wissenschaftlern und Labortechnikern, die an einer Vielzahl 

spannender und herausfordernder Projekte im Bereich der Bioprozessentwicklung arbeitet. Dabei kooperieren wir sehr eng mit unseren Kollegen 

aus den Bereichen Mikrobiologie, Molekularbiologie, Trocknung und Formulierung sowie Produktion um neueste Forschungserkenntnisse in 

praktische Anwendungen und neue Produkte zu übertragen. Wir wachsen stark. Damit das so bleibt, brauchen wir Verstärkung in unserem Team: 

LABORTECHNIKER MIKROBIOLOGIE & FERMENTATION (M/W/D) 

 

DIESE AUFGABEN LEGEN WIR IN IHRE HÄNDE: 

• Vorbereitung und Durchführung von Fermentationsprozessen und nachfolgendem Downstream Processing (z.B. Reinigung von Bioreaktoren, 
Sondenkalibration, Medienbereitung, Inokulumsbereitung, Probenahmen, Fermenterernte) 

• Unterstützung bei Prozessentwicklung und –optimierung (Labormaßstab) 

• Wartung und Pflege des technischen Equipments, sowie Labororganisation 

• Durchführung von Analysen und Auswertungen (z.B. Keimzahlbestimmung, Aktivitätsassay, Probenvorbereitung für HPLC) 

• Dokumentation der Arbeitsabläufe 

• Selbstständiges Arbeiten nach SOPs 
 

UM ECHTE 'FOODPRINTS' BEI UNS ZU SETZEN BRAUCHEN 
SIE FOLGENDES: 

• Biotechnologische Ausbildung z.B. Lehre, HTL, BSc 

• Interesse am mikrobiellen Arbeiten 
Selbstständigkeit, Gewissenhaftigkeit 

• Einsatzbereitschaft und Teamgeist 

• Gute Englischkenntnisse 

 

WIE TICKEN WIR? WIR SIND PIONEERS, PARTNERS UND 
PERFORMERS! 

Ihr Arbeitsplatz: Weltklasse Labors mit modernster Ausstattung. 

Als Teil unseres ambitionierten Teams forschen Sie an 

Schlüsselthemen der globalen Nahrungskette. Arbeiten Sie mit und 

lernen Sie von den Besten in unserem Fachgebiet. BIOMIN wächst 

– und das seit über 35 Jahren. Das schafft Raum für Ideen und 

Gelegenheit zur Entwicklung Ihrer eigenen Karriere. Hier noch ein 

paar gute Gründe für uns zu arbeiten.

WAS GIBT ES SONST NOCH ZU WISSEN? 

• Ausschreibungs-ID: 873 

• Ihr Dienstort: Tulln (Österreich) 

• Art Ihrer Anstellung: 38.5 Stunden/Woche, Vollzeit, unbefristeter Vertrag 

• Diese Position ist ab sofort verfügbar (gerne berücksichtigen wir Ihre Kündigungsfrist bzw. Ihren Wunschtermin) 

• Je nach Einstufung in unser ERBER Group Karrieremodell, Ihrer Berufserfahrung und Qualifikation bieten wir Ihnen für diese Position ein 
attraktives Gesamtvergütungspaket ab € 28.000 brutto p.a. (Vollzeit inkl. fixer und variabler Bestandteile) 
  

Sind Sie bereit, bei und mit uns echte ‚foodprints‘ zu setzen? Dann freuen wir uns über Ihre Online-Bewerbung. 

 

Sie haben Fragen? Wenden Sie sich an: Frau Marina NOLZ, +43 2782 803 0 

Oder besuchen Sie unsere Website: www.biomin.net  

 

https://www.erber-group.net/en/careers/why-to-apply
https://www.erber-group.net/en/careers/why-to-apply
https://career.erber.group/career/Labortechniker-Mikrobiologie-Fermentation-eng-j873.html?sid=e58ac4fcd008be072dc9800bdd2f5eb5
http://www.biomin.net/

